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Gl’ObeS VO"kornbl‘Oi 1000 g pro Stiick

Sonnenblumenkern-Roggenmischbrot mit Schrotanteil

Lutaten: Roggenvollkornschrot (26%), Wasser, Sauerteig (Wasser, Roggen), Roggenschrot (15%),
Weizenmehl (10%), Sonnenblumenkerne (5,1%), Hefe, jodiertes Speisesalz, Karamellzuckersirup,
Gerstenmalzextrakt, Siuerungsmittel (Milchséiure)

Nahrwerte pro 100 g
Energie (in kJ / kcal): 846 /202
Fett (in g): 3,3
davon gesattigte Fettsauren (in g): 0,4
Kohlenhydrate (in g): 36
davon Zucker (in g): 0,8
Eiweild (in g): 6,5
Salz (in g): 1,2

Trotz sorgfiltigster Fertigung kbnnen wir in unserem Handwerksbetrieb das
Vorhandensein weiterer Allergene nicht ausschliefsen.
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